Ознакомиться с материалом, ответить на вопросы.

Лекция №2 
Тема 2.Роль дизайна в оформлении кулинарной продукции
FOOD DESIGN или кулинарный дизайн - это самостоятельное направление дизайна очень продвинутое на западе. Великие мастера обоснованно считают, что еду сначала следует съесть глазами. Они преобразовали тысячелетний процесс приготовления еды в нечто интересное, удивительное и даже подчиненное некой осмысленной идее. 
[bookmark: _GoBack]Оформляя блюда, повара должны проявлять тонкий художественный вкус, знать законы сочетания цвета, формы, создавать правильное сочетание гарниров по вкусу, цвету и форме нарезки. Применяя разнообразные овощи, можно красиво оформить блюда. Для этого овощи нарезают различной формы: соломкой, кубиками, брусочками, «чесночком», ломтиками, ромбиками, звездочками, кружочками, шестеренками и т. д. Так, картофель точат бочонком «англес», крупными шариками «шате», мелкими шариками «нуазет» или «паризьен».Красиво, аккуратно нарезанные овощи придают блюду очень привлекательный вид и вызывают аппетит.
              Композиция
Композиция - это строение формы произведения искусства, направленное на раскрытие замысла автора. Композиция - это построение произведения искусства, обусловленное его содержанием, характером и назначением и во многом определяющее его восприятие. Композиция - это строение, взаимосвязь частей, обеспечивающая целостность изображения, направленная на раскрытие содержания, идеи произведения. Исходя из этого, можно выявить пять законов композиции:
Закон целого выражает неделимость целого.
Закон пропорций определяет отношение частей к целому и по величине друг к другу.
Закон симметрии обуславливает расположение частей и целого.
Закон ритма выражает характер повторения или чередования частей целого.
Закон главного в целом показывает, вокруг чего объединены части целого.
Любая дизайнерская работа начинается с постановки задачи, разработки концепции выражения идеи, определения функции которую должна выполнять данная работа. Именно эти факторы в дальнейшем помогут выстроить композицию, так как зная конечную цель работы, можно логично выстроить и подобрать формы. Первое, что определяет дальнейшее развитие композиции - это формат. Выбор формата является основой создания композиции. Формат задает основу для ее развития. Выбор формата зависит от типа композиции.
Типы композиций:
· Замкнутая - открытая
· Симметричная - ассиметричная
· Статичная - динамичная
Формы композиций:
· Точечная
· Линейно-ленточная
· Плоскостная
· Объемная
· Пространственная
· Комбинация различных форм
Состояния композиций:
Равновесие - это такое состояние композиции, при котором все элементы сбалансированы между собой. Уравновешенные части целого приобретают зрительную устойчивость. В основном равновесие сводится к балансу по выразительности. Выделяют статическое и динамическое равновесие:
Статическое - это состояние композиции, при котором сбалансированные между собой элементы в целом производят впечатление ее неустойчивой неподвижности.
Динамическое - это состояние композиции, при котором сбалансированные между собой элементы производят впечатление ее движения и внутренней динамики.
Контрольные вопросы:
1.Что такое композиция?
2. Перечислите формы композиций?
3.Перечислите типы композиций?



